" Es freut uns auberordentlich, dass Sie sich nach unseren McnUvorscHégcn

crkundigcn.

Fiir besondere Anlisse uns GruPPen ab 6 Personen haben wir eine Serie von
sPeziellen Mentis zusammenges’ce”t. Die Philosophie unserer Kiiche ist sehr
marktorientiert und darauf ausgclegt) eine  sehr individuelle

Zusammenste”ung der Meniis zu gewéhrleisten.

Die bestehenden Meniis kénnen deshalb nach Thren Vorste”ungen mit Suppe baw.
warmen \/orsPeise erganzt oder geéndert werden. Falls Sie Thre Auswahl auf den
golgen&en Seften nicht treffen kénnen, teflen Sie es ungeniert mit ~ wir sind dafiir

da, thr individuelles Menti nach thren Preisvorste“ungen 7u kreferen.

Damit lhre Feier ein festliches Ereignis wird und alles reibungslos l5uft em[:n(ehlen
wir ein einhetliches Menii. Selbstverstandlich werden wir Wiinsche aus
gesunclheitlichcn Griinden oder Vorlieben Threr Gaste berijcksichtigen. Gerne

UbCFSCﬂ(JCﬂ wir ]hﬂeﬂ auch unsere Wcinkarte.

Mit den besten Griissen aus dem Tal der Loreleg
4+ 0@7%7&

Cuisiner



Meni 1

Salatchen mit <<etwas>> zu Begirm~
bloR was fiir ein <<etwas>>!1!
12,~
* % %
Gefillte Poulardenbrust im Krautermantel
umgeben von Ueinem tournierten Marktgemi]se

und hausgemachte Teigwaren
]9)"
Fochierte Birne in Rotwein mit Plfeffer & Lorbeere
mit zartschmelzendem Sahneeis
12,-

* k% k%

pro Gedeck 40,~- €uro



Meniu 2

In Gin marinierter Salm

an suber Dijonsemcsauce und Wildkrautersalat
16)"
Niisschen aus der Rehkeule mit Waldpilzen
Burgundersauce, tourniertes Marktgem'dse

und hausgemachte Hartweizengriesnucleln
2—5)"
Tarte Tattin an Cahadosschaum
und hausgemachtem Zimtsahneeis
1

* % k%

pro Gedeck 56,- €uro



Meniu 5

Mille feuille von Al:ncel
Sellerie und Raucherforelle
10,-

* % %

Cal:)l:)uccino von Stangenspargel & Orange
6,-
| ammcarre im Krautermante)
Rotweinsauce, glasiertes Marktgem'dse

und Mousselinekartroffeln
29
PP
Auswahl von unserem Kasewagen
oder
Mohncrépes mit Frischkise

und marinierten Waldbeeren
14

pro Gedeck 66,- €uro



Menl 4

VorsPeisenvariaton von
TJomate, Lachs, Hirsch & Co.

14~

Essenz von Zitronengras

mit Jakobsmuschel
10,
Medaillon vom Kalb mit Walnussl:)esto
Burgunclersauce) tourniertes Marktgemﬂse

und hausgemachte Hartweizengriesnucleln
29 ~
Auswahl von unserem Kasewagen
oder
Terrine von Valrona-Schokolade an Zwergorangenconﬁt
und hausgemaclﬁtem Fruchtsorbet
14

* % k%

pro Gedeck 75,~ €uro



FOIgCﬂCICS mf)CI"ltCﬂ wir ﬂOCh bemerken .......

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer

Ritte melden Sie uns die genaue Gastezahl bis 2 Tage imvoraus. Die bis am
Voraben& (sPétestens Frijhmorgens) gcmeHcte Personenzahl ist verbindlich.

SPé’cere Abmel&ungen missen wir mit 50% berechnen.

Gerne stellen wir hnen die Rechnung mit der Bitte um Uberweisung nach

Hause zu.

Logern Sie nicht, uns hre Anregungen und Kritiken mitzutellen - nur so

kénnen wir uns s’tctig verbessern.



